    RECETTES
*Chorba* : pour 4
- 2 côtelettes d’agneau coupées en dés
1 carotte en rondelles
500g de pulpe de tomate
1 bâton de cannelle
1/2 botte de coriandre finement hachée
1 càs d'huile d'olive
1/2 verre de pois chiches cuits
1/2 verre de blé à cuire.


Tu coupes des dés de viandes et tu les faire cuire à feu vif 5 mn. Après tu mets tout le reste.
Et 1,5l d'eau. Sel, poivre. Attends une heure que ça cuise à feu doux.
Régale-toi !


En attendant, *tu peux apprendre les paroles d'En passant près des Epinettes*, et essayer de comprendre ce que veut dire la dernière phrase (puis me donner ta réponse, parce qu emoi je ne comprends pas!)

pour la partoche et l'air :

 http://laguenne.19.pagesperso-orange.fr/midi/houlette.htm
En passant près des Epinettes

En passant près des Epinettes
Marie-Gabillette a perdu sa houlette
En passant près des Epinois
Y’en a qu’ont trouvé ça

Derrière chez moi il y a des noix
Derrière chez moi il y a des noix
J’en cueillis deux j’en mangeai trois

J’en cueillis deux j’en mangeai trois
J’en cueillis deux j’en mangeai trois
J’en fus malade au lit trois mois

J’en fus malade au lit trois mois
J’en fus malade au lit trois mois
Tous mes amis venaient me voir

Tous mes amis venaient me voir
Tous mes amis venaient me voir
Celui que j’aime ne venait pas

Celui que j’aime ne venait pas
Celui que j’aime ne venait pas
Je l’aperçois qui vient là-bas

Je l’aperçois qui vient là-bas
Je l’aperçois qui vient là-bas
Vêtu de blanc ganté de noir

*Tu peux aussi apprendre ça, c'est un canon.*
UN roseau sur l'au se balance
Un oiseau dans le vent s'élance
Et la nuit doucement s'avance
En silence. 
